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Aguila wird zum kulinarischen Botschafter fiir die spanische
Gastronomie

= Die Tapas Bar im Hotel Adler Asperg bekommt das Giitesiegel ,,Restaurants from
Spain“, eine Zertifizierung des Spanischen AuBenhandelsinstituts (ICEX)

= Das Siegel zeichnet gastronomische Betriebe aus, die eine authentische spanische
Kiiche und Erfahrung aulerhalb des siideuropdischen Landes bieten.

= Aguilaist eines der drei Restaurants in Deutschland mit dieser Zertifizierung

Asperg, 8. Dezember 2021

Die Tapas Bar Aguila im Hotel Adler in Asperg hat heute das Gitesiegel ,Restaurants from
Spain“ offiziell erhalten. Dr. Dory Ottenbacher und Christian Ottenbacher, die
Inhaberfamilie, haben die Zertifizierung von Manuel Ledesma, dem Wirtschafts- und
Handelsrat, Leiter der Wirtschafts- und Handelsabteilung Spaniens in Disseldorf bekommen.
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Das Siegel zeichnet Restaurants aus, die eine authentische, spanische Qualitdtskiiche und
Erfahrung auBerhalb Spaniens bieten.

,Wir freuen uns sehr, die Cocktails und Tapas Bar Aguila im Hotel Adler in Asperg als
kulinarischen Botschafter fur die spanische Gastronomie zu benennen” — sagte Herr Manuel

Flr weitere Informationen:

Stuttgarter Str. 2, 71679 Asperg
+49 (0) 7141 2660 0
media@adler-asperg.de
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Ledesma. ,,Das Restaurant Aguila steht fiir eine authentische, spanische Qualitatskiiche mit
hochwertigen Feinkostprodukten und Weinen aus Spanien®.

Um das Gltesiegel ,Restaurants from Spain“ zu
erhalten, gehen Restaurants durch einen strengen
Zertifizierungsprozess. Aspekte wie die spanischen

Gerichte und Weine in der Menukarte bzw. in der ReStaura nts

Weinliste, die spanische Dekoration oder die

Verwendung von Produkten aus dem from S ain
siideuropdischen Land werden unter die Lupe P
genommen. Ein Komitee mit Behdrden und

Organisationen wie dem spanischen Ministerium fir

Landwirtschaft, Fischerei und Erndhrung, der

spanischen Koniglichen Akademie flir Gastronomie, dem Verband der Kéche und Konditoren
Spaniens oder dem spanischen Weinverband betrachten und validieren, ob die Restaurants
die Kriterien fir die Zertifizierung erfillen.

Die Tapas Bar Aguila wurde wegen ihrer Spezialisierung auf
katalanische Tapas und andere spanische Speisen, sowie
wegen ihrer modernen Einrichtung gelobt. 85 % der Gerichte
in der Aguila-Meniikarte sind spanisch, wahrend 50 % der
angebotenen Weine auch aus diesem Land kommen.

Das Komitee hat auch geschatzt, dass das Serviceteam in der
Aguila qualifiziert und geschult in spanischer Gastronomie
und Weinkunde ist. Die Verwendung spanischer Produkte
und die Spanisch-Kenntnisse der Angestellten wurden auch
positiv bewertet.

,Wir sind sehr stolz darauf, dass unsere Tapas Bar Aguila
eines der wenigen Restaurants in Deutschland mit der ICEX-
Zertifizierung ist” — erklarte Christian Ottenbacher, Inhaber
des Hotels Adler Asperg — ,,Damit erkennt man die Qualitat
unserer Kiiche und auch die Leistung unserer Mitarbeiter an.
Jetzt ist es offiziell: wir gehdren zu der spanischen
Gastronomie!

Bisher haben 48 Restaurants auf der Welt das Gutesiegel ,Restaurants from Spain“
bekommen. Die Tapas Bar Aguila im Hotel Adler Asperg ist das einzige Restaurant im Norden
Baden-Wirttembergs mit dieser Zertifizierung.

Uber das Hotel Adler-Asperg: Das Hotel-Restaurant Adler wurde 1843 in Asperg in der Ndhe von Ludwigsburg gegriindet.
Seit 125 Jahren, ist es in der Hand der Familie Ottenbacher. Heutzutage bietet unser Hotel dem Gast 70 Zimmer mit
Schwimmbad, Sauna, Fitnessraum, 9 Tagungsraume und 5 Restaurants. Der Adler ist das einzige ein 4-Sterne Superior Hotel
im Landkreis Ludwigsburg. AuBerdem ist das Restaurant Schwabenstube mit einem Michelin-Stern ausgezeichnet.

Flr weitere Informationen:

Stuttgarter Str. 2, 71679 Asperg
+49 (0) 7141 2660 0
media@adler-asperg.de



