Hotel & Restaurant

RichardZ

Business Menu

Hummersuppe
mit Nordseekrabben und knusprigen Brotchip

*k%k

Hamburger Pannfisch
mit Senfsauce, Bratkartoffeln und Gurkensalat

oder

»Birnen Bohnen Speck“ Schweineriicken
auf einem Kartoffel-Birnen Plree, dazu Prinzess Bohnen im Speckmantel,
gebratenen Birnenspalten und Speckschaum

k%%

Rote Griitze
mit Franzbrétcheneis und frisch gebackenem Franzbrétchen

€395

Vorspeisen

Bunter Salatteller
mit Orangen-Preiselbeer-Vinaigrette, Rote-Bete-Nussbutterbroseln,
eingelegter Gurke, Orangenfilets und Austernpilztatar
16

Rollchen vom rosa gebratenen Buffelroastbeef
mit Ziegenfrischkase gefllt, auf marinierten Tomaten,
Biffelmozzarella und Basilikumpesto
19

Gebackene Friihlingsrolle
gefllt mit Spitzkraut, Rauchmandeln und karamellisierten Zwiebeln,
auf Apfelchutney, dazu Karottensalat
17

Spinatcremesuppe
mit Wachtelei und Brezelcroutons

11,5

Tomatenkraftbriihe
mit Kartoffelroyal und gehobeltem Fenchel

11



Hotel & Restaurant

Hauptgerichte

Adler‘s Rostbraten
mit Lembergerjus, geschmalzten Thymian-Zwiebeln,
knusprigem Speck, Maultaschle und hausgemachten Spatzle
34

Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken
mit lauwarmem Kartoffelsalat, Preiselbeeren und Zitronenecke
33

Rosa gebratene Entenbrust
an Pastinaken-Karotten-Ragout, Rotkohl-Balsamico-Plree,
gebackene Semmelwiirfel und Portweinjus
35

~Zweierlei vom Landschwein“ - Backchen & Filet

auf Maispiree, Bohnengemuse, Kartoffelrdstitorte und Bohnenkrautjus
31

Felchenfilet
auf gebackener Polenta, Rahmlauch, gerostetem Blumenkohl

und Sauerkraut-Garnelen-Beurre-blanc
32

Geschmorter Lauch
auf Kartoffelcreme, Parmesankroketten,
in Nussbutter konfierter Krauterseitling und Selleriestroh
225

Desserts

Joghurt-Créme brilée
mit Rhabarbersorbet und Himbeermark
11,5

Charlotte Royale
mit Brombeersorbet, Mandelsauce und Marzipanhippe
13



