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VORWEG 

Der Bayer von „Brotsucht“ aus Waiblingen 

mit aufgeschlagener französischer Salzbutter 

und Kräuterhummus 

 

Ein Gruß zum Start 

 

 

 

ADLER MENÜ 

Makrele 

mit Zucchini, Paprika  

und Basilikummayonnaise 

 

 

Tristan Languste 

mit Gurke, Chili, Reisessig 

und Erdnuss 

 

 

Kagoshima Wagyu 

mit Pfifferlingen, 

 Erbsen und Zwiebeldashi 

 

 

Milchkalbsfilet 

mit Briestortellini, Poverade, Aubergine 

und Salzzitrone 

 

 

Weinbergpfirsich 

mit Himbeere, Holunderblüte 

und Sauerrahm-Holundereis 

 

 

Rohmilchkäse 

von Kustermann in der Markthalle Stuttgart 

 

 

als 6-Gang Menü € 165,00 
als 5-Gang Menü € 150,00 (Käse oder Dessert) 

als 4-Gang Menü € 135,00 (ohne Wagyu, Käse oder Dessert) 
 

Weinbegleitung 
4 - Gang € 65,00 

5 - Gang € 75,00 

6 - Gang € 85,00 
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VEGANES MENÜ 

Alte Tomatensorten 

mit Kopfsalatherz, Holunder 

und fermentiertem Tomatensud 

 

 

Pfifferlings Dim Sum 

mit Wildem Blumenkohl 

und Pfifferlingen 

 

 

Zucchiniblüte 

mit CousCous, Feige 

und gegrilltem Paprikasud 

 

 

Erdbeere 

mit Kokosjoghurt und Matcha-Yuzusorbet 

 

 

als 4-Gang Menü € 99,00 
als 3-Gang Menü € 85,00 (ohne Dim Sum) 

 

 

ADLERS KLASSIKER ZUM TEILEN 

AB 2 PERSONEN BESTELLBAR 

Rindertatar 

mit alten Tomatensorten 

und Entenlebereis 

€ 52,00 

 

 

Bretonische Artischocke 

gebraten und knusprig 

mit oder ohne Lardo 

€ 49,00 

 

 

Short Rib, 48 Stunden gegart 

mit Gurke, Chili, Reisessig, 

 Pfifferlingen und Erdnuss 

€ 82,00 
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VORSPEISEN 

Alte Tomatensorten 

mit Kopfsalatherz, Holunder 

und fermentiertem Tomatensud 

€ 27,00 

 

 

Makrele 

mit Zucchini, Paprika  

und Basilikummayonnaisse 

€ 36,00 

 

 

Pfifferlings Dim Sum 

mit Wildem Blumenkohl 

und Pfifferlingen 

€ 24,00 

 

 

Tristan Languste 

mit Gurke, Chili, Reisessig 

und Erdnuss 

€ 39,00 

 

 

 

 

 

SUPPEN 

Brunnenkresseschaumsuppe 

mit marinierter Brunnenkresse, Eigelb 

und Kalbsbries 

€ 24,00 

 

 

Gartengurkenkaltschale 

mit kleiner Gurke, Gurkensorbet 

und Fetaschaum 

€ 17,00 
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HAUPTGERICHTE 

Rinderrücken und geschmorte Rippe 

(Greater Omaha Packers aus Nebraska) 

mit Fingermöhrchen, Perlzwiebel 

und hausgemachten Spätzle 

€ 53,00 

 

 

 

 

Milchkalbsfilet 

mit Briestortellini, Poverade, Aubergine 

und Salzzitrone 

€ 56,00 

 

 

 

 

Zucchiniblüte 

mit CousCous, Feige 

und gegrilltem Paprikasud 

€ 41,00 

 

 

 

 

Weißer Heilbutt 

mit Pfifferlingen, Nussbutterkartoffel, 

 Erbsen und Zwiebeldashi 

€ 49,00 

 

 

 

 


