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Liebe Gaste,

auf den folgenden Seiten mochten wir Thnen einen Uberblick unserer
leistungsfahigen und vielseitigen Kiiche geben.

Gerne beraten wir Sie und stellen spezielle Meniis fiir Thre Firmen- und
Familienfeiern zusammen.
Saison- und Markteinkauf werden selbstverstandlich beriicksichtigt.

Bitte beachten Sie, dass diese Meniivorschlige nur fiir Gruppen ab 8
Personen gelten ( Bitte wihlen Sie ein gemeinsames Menii, es ist nicht
moglich fiir eine Gruppe verschiedene Meniis oder Gerichte zu wiihlen).
Gerne sind wir bereit, auf spezielle Wiinsche von Vegetariern und
Allergikern einzugehen.

In allen Preisen, von Veranstaltungen im Adler, ist das Bedienungsgeld
sowie die gesetzliche Mehrwertsteuer enthalten.

‘

Fiir IThre Veranstaltung stehen IThnen reprasentative, klimatisierte
Rdaume zur Verfiigung:

im Parterre RichardZ bis 40 Personen
Dichterstiible bis 12 Personen
Brasserie Aguila bis 50 Personen

Gartenterrassen (in der warmen Jahreszeit)
fiir Aperitif oder Stehempfinge

im 1. Stock Schiller-Zimmer bis 16 Personen
Morike-Zimmer bis 22 Personen
Schubart-Saal bis 60 Personen
Saal 1 oder Saal 2 bis 60 Personen
GroBer Saal bis160 Personen
GroBer Saal + Schiller-Zimmer bis180 Personen
- ’ -

Kennen Sie unseren perfekten AuBBer — Haus — Service (ab 2 Personen - 1000
Personen)?

Fiir Thre Veranstaltung AuBer Haus konnen wir alles aus einer Hand fiir Sie
arrangieren und organisieren, sprechen Sie mit uns.

Wir planen Thre Veranstaltungen von A wie Aperitif, bis Z wie Zubehor.

‘

Der Adler Asperg verfiigt iiber 70 individuell eingerichtete Hotelzimmer und
Appartements, sowie Schwimmbad und Sauna.
Gerne gewahren wir Thnen fiir Thre Veranstaltung Sonderpreise im Hotel.

Familie Ottenbacher und Mitarbeiter freuen sich Thr Gastgeber zu sein.
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Diese Seite soll ein kleines Informationsblatt mit den wichtigsten Eckdaten fiir Sie
sein.

Unsere Raumlichkeiten stehen Thnen fiir Thre Veranstaltung kostenfrei zur
Verfiigung, wenn Sie sich fiir ein einheitliches Menii entscheiden.

Bitte setzen Sie sich spatestens 3 Wochen vor dem Veranstaltungstermin mit uns in
Verbindung fiir die Absprache.

‘

Fiir Tagungen und Reisegruppen haben wir spezielle Vorschlage.

KINDERMENUS, DIAT- UND ALLERGIKERGERICHTE werden gern nach Absprache
zubereitet.

KALTE BUFFETS - WARM - KALTE BUFFETS - KALTE PLATTEN
CANAPES - SNACKS - FINGERFOOD
Verlangen Sie bitte unsere Biiffet - und Fingerfoodvorschlage.

‘

AuBerdem vermitteln wir Thnen gern:
Dekoration - Blumenschmuck
Musik zur Unterhaltung und zum Tanz
Kiinstler- und Beiprogramm
Kinderbetreuung
Weinprobe
Hochzeitskutsche - Limousinenservice
und vieles mehr ...

Zu Threr Information: Sollten unsere eigenen Parkplatze und Garagen bei groBeren
Veranstaltungen nicht ausreichen, diirfen Sie gern den groBen Lurer Parkplatz
(Stadthalle) in Anspruch nehmen. Dieser befindet sich ca. 200 m vor dem Adler, von
Ludwigsburg kommend auf der linken Seite - hier sind auch Omnibus-Parkplatze
vorhanden.

Beachten Sie bitte Folgendes:

Mit Erscheinen dieser Meniivorschlidge ab Oktober 2020 verlieren

alle bisherigen Vorschlige und Preise ihre Giiltigkeit!

Gerne sind wir IThr Gastgeber
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Meni 1

Cremesuppe von Fenchel und Dorraprikose
mit Honigsahne und Schnittlauchdl
Roulade vom Schweinerlicken
gefllt mit Pilzen und karamelisierten Zwiebeln an Lembergerjus,
Brezelknodelscheiben und Rahmwirsing
Quark-Limonencreme mit Zwetschgenroster und Vanilleeis im Glas
€41,00

Menii 2

Bunter Salat mit Radieschen, Gurke,

marinierten Tomatenecken und Kresse

oder
Rinderkraftbrihe mit Fladlestreifen,
Wurzelgemise und Schnittlauch
Rahmbraten von der Kalbsschulter,
geschmortes Rubengemdise,
geschmalzte Spatzle und Lauchstroh
Flussiger WalnuB-Karamelkuchen mit dunklem Schokoladeneis,
Vanillesahne, Schokoladenzigarre und marinierten Kirschen

Als 3-Gang Mend Preis pro Person € 49,00
Als 4-Gang Mend Preis pro Person € 57,00
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Menii 3

Zucchinicremesuppe mit
knusprigem Parmesan und Pesto Rosso
Brasato vom Rind
mit leichter Balsamicojus,
Oliven-Tomatenragout, Peperonatagemuse
und Rosmarinkartoffeln
Orangen-Mascarponemousse mit Olivenstreusel, Kaki,
Knusperhippe und Schokoladensorbet
€49,00

Menii 4 - Das ,,Kanzlermenii“

Schwabische Maultaschensuppe
mit Schnittlauch und geschmalzten Zwiebeln
Glacierte Kalbshaxe
-frisch aus dem Ofen-

Bratenjus, hausgemachte Spatzle,
Karottengemuse und Kartoffelsalat
Beerenfrlchte in Trollingergelee
mit Vanillesabayon und Pistazieneiscreme
€53,00
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Menti 5

Ackersalat mit Himbeer-Vinaigrette, Kartoffelwlrfel
Birnenspalten und gerdsteten Walnussen
Kleiner -Gaisburger Marsch®
Tafelspitzkraftbrihe mit Tafelspitzwurfel,
Wurzelgemuse, Spatzle, Kartoffeln und Rostzwiebeln
Medaillons von Schweinefilet unter einer Krauter-Pilzkruste,
mit Kartoffel-Rosti-Torte, Sellerieplree und geschmorter Petersilienwurzel und Sherryjus
,<ochwarzwald-Traum*
(Vanille- und Schokoladeneis mit lauwarmen Kirschen,
Vanillesahne, Schokoladenbiskuit und Schokoraspeln)
€62,00

Menii 6

,ochwabisches Alb Sushi* -
Roulade von Raucherlachs
und Krauterfladle
mit Schnittlauchsauce und Blattsalat
Aufgeschlagenes CremesUppchen von Tellerlinsen
mit Saitenwurstchips und gebackener Petersilie
Rinderriicken
-am Stuck gebraten-
mit Lemberger Zwiebelconfit,
Jus, buntem Gemuse und Kartoffelspatzle
Lauwarme Topfen-Marillenknodel
mit Haselnussschmelze, Nougatschaum
und Mandarinensorbet
€ 66,00
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Menii 7

Carpaccio vom Rinderfilet mit WeiRdornvinaigrette, geschmortem Lauch
Ziegenfrischkasemousse, kleinem Salat und Croutons
Rote Beete Cremesiippchen mit Raucherforellenfilet,

Pernodsahne und Nussol
Rehkeule
-aus heimischer Jagd-
geschmort mit Korinthen-Waldhonigjus-Rahmsauce,
Pilzen, Wirsing und Schupfnudeln
Kirsch-Creme brilée
mit dunkler Schokoladen Ganache,
Portweinbirne, Preiselbeeren und Holundersorbet
€63,00

Menii 8 — Das traditionelle ,,Adler“-Hochzeitsmenii

Bunte Blattsalate
mit marinierten Shrimps
und Rauchlachsstreifen
Schwabische Festtagssuppe
(Fladle, GrieRRkloRchen,
Maultaschle, Backerbsen und Schnittlauch)
Schweinelende im Krauternetz,
frische Rahmchampignons, buntes Gemdse,
hausgemachte Spéatzle und Mandelballchen
Adlers‘ Eisgugelhupf
mit Frichten und Himbeermark
€63,00

als 3- Gang ohne Vorspeise € 49,00
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Menii 9

Terrine von Wachtel und Maishuhn

auf Avocadocreme, gerostetem Romanasalatherz, Krauterespuma

und Senfbrotchip

Kirbis-Mangocremesuppe mit Garnelenspiel
mit Salzmandeldl
Kalbsriucken
-am Stlck gebraten-
mit Schalottenkruste, Tomaten-Artischockengemdise,
cremige Parmesanpolenta und Baby-Spinatsalat
Schokoladen-Tonkabohnenschnitte auf Himbeerpuree mit Rotweineis,

Salzzitronen Creme Patissier, Orangensegmente und Butterbrosel

€ 80,00

Meni 10

Gateau von der Entenleber mit Bitterschokolade
dazu Dorrfrichtekompott, Feigenbrot, Zwergorangen und Krautersalat
Klare Ochsenschwanzconsommé mit Sherry,
Blatterteigstange und WurzelgemuUse
Wildgarnele auf Kirbisriostto
mit Limonenblattersud, Reispapier und eingelegtem Ingwer

* k%

Sorbet von Orange und Basilikum
Rehrlcken am Stiick gebraten an Rotkohl-Butterfond, Parmesankrapfen,
Rotweinbirne und cremiges Wirsinggemuse
Zitronenkuchle mit Beerendonut, Portweinschaum,
Vanille Creme Fraiche und weillem Schokoladeneis

Als 5-Gang Mend Preis pro Person € 95,00 (ohne Fisch-Zwischengang)
Als 6-Gang Menu Preis pro Person € 110,00
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Mitternachtsempfehlungen:

Kartoffelsuppe mit Saitenwurst

mit Holzofenbrot € 8,50 p.P.
Adlers Currywurst-Gulasch mit Wurzelbrot € 9,00 p.P.
Rohmilchkaseauswanhl
mit gerosteten Kernen und Frichten € 16,00 100¢
Kasebrett, mit Frichten
,regional® € 9,00 100¢g
,gemischt* mit Rohmilchkase € 14,00 100¢
,Rohmilch® € 16,00 100¢
Rohschinkenbrett
mit Salami und Mixed Pickles € 9,00 100g

Dazu servieren wir [hnen unsere Brot — und Butterspezialitaten

Ein vegetarisches Mend finden Sie auf der aktuellen Speisekarte
unseres Restaurants oder auf Anfrage.

Selbstverstandlich dirfen Sie auch die einzelnen Gange der Mends individuell
verandern - untereinander tauschen - einzelne Gange hinzufligen oder weglassen.

Fragen Sie auch nach unserem wechselnden Adler - Mend,
welches Sie variabel als 3 bis 5 Gang-Menu wahlen konnen.

Sorbet als Zwischengang € 4,00 p.P.
Festtags - Eisbombe ( mit Show Effekt ) € 11,00 p.P.

Dessertbiffet ( ab 20 Personen ) € 16,00 p.P.



